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1,500円～

フリードリンク

幹事様必見！

コースメニュー
お一人様 6,000 円(税込）

開催場所
●リアントゥール
〒792-0852   愛媛県新居浜市東田3-乙 11-6
営業時間：平日 11:30～19:00/土日祝 10:00～20:00
定休日：月・火曜日　(※祝日は営業）

0120-071-722
FAX：0897-66-1282
mail：info@liantour.com

リ ア ン ト ゥ ー ル
お問い合わせ先

(税込)
120分・21時まで

ビュッフェメニュー
お一人様 5,000 円(税込）

オプションメニュー有
グリルビュッフェ
デザートビュッフェなど

※写真はイメージです



開催場所
●リアントゥール
〒792-0852   愛媛県新居浜市東田3-乙 11-6
営業時間：平日 11:30～19:00/土日祝 10:00～20:00
定休日：月・火曜日　(※祝日は営業）

0120-071-722
FAX：0897-66-1282
mail：info@liantour.com

リ ア ン ト ゥ ー ル
お問い合わせ先

フリードリンク

宴会プラン　予約受付中

－MENU例－
鰹のたたき　カルパッチョ風　キムチきゅうり　シーザーサラダ

ポテトサラダ　鶏胸肉のグリル　ワカサギのエスカベッシュ　スパニッシュオムレツ　
季節野菜のピザ　マルゲリータ　本日のオススメパスタ　紅茶鴨のスモーク　
ローストビーフ　鶏もも肉のマスタード風味　酢豚　きすと野菜の天ぷら　

三種のソーセージとゴロゴロ野菜　豚ロースのコンフィ

ビュッフェメニュー　30名～　　￥5,000～

コースメニュー　10名～　　￥6,000～
－MENU例－

　　　　　〈オードブル〉　自家製サーモンのマリネ　美生柑添え
　　　　　〈スープ〉　　　ホワイトコーンの冷製スープとコンソメジュレ添え
　　　　　〈魚料理〉　        鯛と海老のパートブリック包み
　　　　　〈肉料理〉　        シャラン産鴨肉のロースト
 　　　   　〈デザート〉  　シェフ特製デザート 
　　　　　〈パン・コーヒー or 紅茶〉

瓶ビール・焼酎(麦 / 芋)・ウイスキー・ハイボール
ソフトドリンク

瓶ビール・焼酎(麦 / 芋)・ウイスキー・ハイボール
・日本酒(ひや / 熱燗)・グラスワイン(赤・白)・ソフトドリンク

※　ソフトドリンクのみの場合　¥1,000

生ビール・瓶ビール・焼酎(麦 / 芋)・ウイスキー・ハイボール
・日本酒(ひや / 熱燗)・グラスワイン(赤・白)・カクテル18種
ノンアルカクテル18種・ノンアルコールビール・ソフトドリンク

Aプラン　￥1,500

オプションメニュー
●デザートブッフェ　 1,100円～ / 1名　　 
●写真撮影　　　        33,000円～　　　　     　　　 　
●会場装花　     　　   33,000円～　　　
●卓上装花　　　　　 5,500円～ / 1卓　　  　

●グリルブッフェ　　　　　                 2,200円～ / 1名　　 
●映像ムービー（PV / 記録など）        33,000円～　　　　     　
●地酒コーナー                 　                  1,100円～ / 1名  　
●花束　　　　　　　　　　　　　     5,500円～

ご 予 算 に 応 じ て ご 用 意 い た し ま す
お 気 軽 に ご 相 談 く だ さ い ま せ

※ 料金は予告なく変更する場合が ございます
※ その他ご希望の内容がございましたら別途お見積りさせていただきます
※ 季節及び食材の入荷状況により内容を変更させていただきます

Bプラン　￥2,000

Cプラン　￥2,500
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